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CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO
Y PULPO Y SU TINTA

ENSALADA MIXTA CON BONITO 
LA DE TODA LA VIDA

SEPIA A LA PLANCHA  
CON ALIOLI Y SALSA MERY

HUEVOS ROTOS 
CON JAMÓN Y  ALCACHOFAS
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ENTRECOT A LA PLANCHA
CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTO

ARROZ MELOSO 
DE GAMBA ROJA DEL MEDITERRÁNEO

FILETE DE GALLO
CON PIL-PIL DE SETAS Y VERDURAS SALTEADAS
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DELICIA TROPICAL 
CREMOSO DE LIMÓN-YUZU, CRUMBLE DE 
LOTUS, ESPUMA DE COCO, COULIS DE MANGO
Y PETAZETA DE LIMA
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PATATAS BRAVAS MOGA 
(FINALISTAS UNA DE BRAVAS 2023)

ENSALADA CALIFORNIA
LECHUGA, BACON, PAN, NUECES, 
POLLO Y VINAGRETA MOSTAZA-MIEL

REJOS DE CALAMAR COMO EN SANTANDER

HUEVOS ROTOS CASTELLANOS 
CON QUESO DE VALLADOLID, 
CEBOLLA CONFITADA Y CECINA
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CANELÓN DE PATO
CON BECHAMEL TARTUFATADA

ALBÓNDIGAS DE SEPIA
EN SALSA VERDE CON ARROZ

PAELLA DE VERDURAS DE TEMPORADA
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TARTA DE VAINILLA Y CHOCOLATE
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gastrobarsabores
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Ribera , Verdejo, cerveza Mahou y agua mineral

CAFÉ O INFUSIÓN
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COPA BRINDIS +2€ un espumoso frizzante CyL

MEJORA VINOS +3€ Capitán Disfrutón Verdejo Premium o La Mosca detrás de la Oreja (Ribera 10 meses).

COPA (no premium) +6,5€ 

�����������
*SEGUNDO A ELEGIR CON ANTELACIÓN. Mínimo 48 horas antes de la reserva se debe confirmar el plato principal.

Las bebidas incluidas son las que se toman en el evento. Si se toma una bebida antes o después de lo reservado, se cobran a parte. 

Las cenas del 13 de diciembre de 2024, el menú lleva un incremento de 6,5€ e incluye una copa o cóctel sin alcohol.

Menús para un MÍNIMO DE 8 PERSONAS, reserva con un MÍNIMO DE 48H.

Para que la reserva quede confirmada es obligatoria la validación de la tarjeta de crédito o el pago de una fianza de 150€.

Si desea algún cambio o menú personalizado, contáctenos
valladolid@grupomoga.com / 983 30 36 99 (ext.2)

MENÚS GRUPO


